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Naturschauplatz Schleswig-Holstein

Mit Picknickkorb den Vogeln auf der Spur

Vogelreichtum im Weltnaturerbe Wattenmeer entdecken — Passendes
Arrangement im Hotel-Restaurant ,Zum Goldenen Anker “: ,Naturerlebnis"
ab 165 Euro pro Person inklusive Picknickkorb und v ielem mehr — Weitere
Informationen und Buchungen tber  www.hotel-goldener-anker.de

Tonning, 27. Mai 2011. Naturliebhaber, die einen Urlaub an der Nordsee planen,
sind im Hotel-Restaurant ,Zum Goldenen Anker* bestens aufgehoben: Das fami-
liengefuhrte Hotel im nordfriesischen Ténning ist optimaler Ausgangspunkt fr
ausgiebige Erkundungstouren in die Natur. Besonders beeindruckend ist der Vo-
gelreichtum des Weltnaturerbes Wattenmeer.

Speziell das nahegelegene Naturschutzgebiet Kattinger Watt ist ein Paradies fur
biologisch Interessierte: Im Mindungsgebiet der Eider, wo Suf3- und Nordsee-
wasser aufeinandertreffen, sind zahlreiche verschiedene Vogelarten beheimatet.
Uber Zehn Millionen Watt- und Wasservogel nutzen das Watt im Laufe des Jah-
res. Eine Besonderheit in diesem Jahr sind zwanzig Grauganspaare, die sich mit
ihren jungen Familien beobachten lassen. Auch die bedrohten Sabelschnébler
halten sich hier auf.

Passend zu dem Naturspektakel bietet das Hotel-Restaurant das Arrangement
,Naturerlebnis“. Das Angebot ist ab 165 buchbar und beinhaltet drei Ubernach-
tungen inklusive Fruhstiick vom Buffet, einen gefilliten Picknickkorb, ein Leihfahr-
rad fur eine schéne Fahrradtour, einmal freien Eintritt in das Multimar Wattforum
sowie ein Drei-Gang-Seemannsmend.

Uber www.hotel-goldener-anker.de sind weitere Informationen und Arrangements
abrufbar sowie Buchungsanfragen moglich. Das Hotelteam steht auch gern tele-
fonisch unter 04861-218 oder per E-Mail info@hotel-goldener-anker.de zur Ver-
fugung.
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